TESTATA A RULLI
ROLLERS HEAD
TETE A ROULLEAUX
CABEZAL DE RODILLOS
BAJIKOBAA A O3UPYIOLLAA TOJIOBKA

VERSIONE A DUE RULLI
TWO ROLLERS MODEL
MODEL A’ DEUX ROULLEAUX D’EXTRUSION
CABEZAL CON DOS RODILLOS DE EXTRUSION
MOJENDb C 2 BANIAMU

VERSIONE A QUATTRO RULLI
FOUR ROLLERS MODEL
MODEL A’ QUATRE ROULLEAUX D’EXTRUSION
CABEZAL CON CUATRO RODILLOS
MOJENDb C 4 BANAMU

ETF600 L -2

ETF600L -4

:

ABBINAMENTO A TAVOLO DI LAVORO
COUPLING WITH MAKE-UP TABLE
COMBINEE A LA TABLE DE TRAVAIL
ACOPLAMIENTO A UNA MESA DE TRABAJO
COEIMHEHUE C ®OPMOBOYHbBIM CTO/IOM

ABBINAMENTO A FORNO TUNNEL
COUPLING WITH TUNNEL OVEN
COMBINEE AVEC LE FOUR TUNNEL
ACOPLAMIENTO A UN HORNO TUNEL
COEAWHEHUE C TYHHE/IbHOM NEYbIO

SI1 CONSIGLIA DI ABBINARE IL CARICAMENTO AUTOMATICO PER UNA PRODUZIONE COSTANTE SENZA INTERRUZIONI
IT’"S RECCOMENDED TO SUPPLY THE MACHINE WITH AUTOMATIC DOUGH FEEDER IN ORDER TO KEEP CONTINUOUS PRODUCTION
IL EST CONSEILLE DE COMBINER LE CHARGEMENT AUTOMATIQUE POUR UNE PRODUCTION CONSTANTE SANS INTERRUPTION
SE ACONSEJA ACOPLAR LA CARGA AU'[OMATICA PARA UNA PRODUCCION CONSTANTE SIN INTERRUPCIONES .
PEKOMEHAYETCA OCHACTUTb MALUUHY CUCTEMOU ABTOMATUYECKOU NOOAYN TECTA ANA OBECNEYEHUA HENPEPLIBHON PABO

Modello Dimensioni Dimensioni Peso Rumorosita Potenza Voltaggio Dimensioni Imballo
Model Dimensions Dimensions Weight Noise level Power Volt. Packaging dimension
Modele Dimensions Dimensions Poid Bruit Puissance installée Volt Dimensions de I'emballage
Modelo Dimensiones Dimensiones Peso N. Actstico Potencia eléctrica Voltaje Dimensiones embalaje
Mogaenb Pasmepbl Pasmepbl Bec YpoBeHb Wwyma Ycr. MowHocTb Bonbt Fa6apuTHble pasmepbl MallUHbI
[mm] [mm] [Kel dB (A) [kw] Mm
Nastro Macchina
Belt Machine
Tapis Machine
Lona Maquina
LLinpuHa nucra MawwuHa
ETF 600L-2 620 2310X 1135 X 1828 h 450 <70 1,1 230/400-50/60HZ 2500 x 1300 x 2080
ETF 600L-4 620 2310X 1135 X 1828 h 485 <70 1,85 230/400-50/60HZ 2500 x 1300 x 2080

a b Moodtech srl via Boniole, 21/c 35040 Boara Pisani Italy tel.: +39 0425 48306 mail: info@abmfoodtech.com

La nostra politica & di continuo miglioramento e sviluppo. Ci riserviamo quindi il diritto di modificare le informazioni contenute in questo depliant senza nessun preavviso.

Qur policy is aimed to a costant improvemet and development. We therefore reserve the right to amend the information given in this leaflet without prior notice

Notre politique est d'amélioration continue et le développement . Nous nous réservons donc le droit de modifier les informations contenues dans ce dépliant sans préavis.

La nuestra es una politica de constante evolucion y desarrollo. Nos reservamos el derecho de modificar las informaciones contenidas en este catalogo sin previo aviso.

Halua noanTUKa OpreHTMPOBaHa Ha NOCTORHHOE Pa3BUTHE U YCOBEPLUEHCTBOBAHWME. [T0ITOMY KOMNaHWA OCTaBAAET 3a COBOM NPaBoO BHECTU M3MeHEeHUA Kacatolyeca o6opyAoBaHWA 6e3

npeaBapuTeibHOro U3BeLLEHNA KTIMEHTOB U APYTNX 3aUHTEPECOBAHHbIX JINLL.

MADE IN ITALY l .

bm foodtech

ESTRUSORE TAGLIO A FILO MOD ETF600L
EXTRUDER AND WIRE-CUT COOKIES MODEL ETF600L
EXTRUDEUSE POUR PATE ET COUPE- FIL MODEL ETF600L
EXTRUSORA CON DISPOSITIVO DE CORTE ALAMBRE MODELO ETF600L
3KCTPYOEP ONs NECOYHOI0 NEYEHbA CTPYHHOW PE3KOW ETF600L
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La ETF600 é un estrusore di frolla fornita di
sfarinatore automatico e dispositivo di taglio a

filo.

Puo estrudere una o piu lamine di pasta in continuo
che si depositano su un nastro trasportatore provvisto
di penna di scarico per il trasferimento del prodotto su
altro trasportatore.

L’altezza da terra a penna di scarico (mm. 790+1010) &
idonea all’abbinamento su tavolo di lavoro o forno a
tunnel. Larghezza massima utile di estrusione mm 600.
E provvista di uno sfarinatore per facilitare lo stacco del
prodotto durante la fase di trasferimento e ulteriori
lavorazioni del prodotto sul tavolo di lavoro o eventuale
stazione di taglio.

ETF600L is a short pastry extruder equipped LA
with automatic flour duster and wire cutting AR
attachment.

It can extrude continuously one or more sheets of
shortbread mix, which are deposited on a conveyor belt
provided with discharge pen for transferring the product
to another conveyor. Registrable height of the discharge
pen (790 + 1010 mm) is studied to couple the machine
with a make-up table or tunnel oven. Maximum extrusion
width — 600 mm.

The machine is provided with a flour duster to facilitate
the detachment of the product from the conveyor belt
and further processing on the make-up table or
additional conveyor with cutting station.

Utilizzando i dispositivi del tavolo di lavoro
si possono effettuare ulteriori lavorazioni ad
esempio inumidire, depositare zucchero, semi, etc.,
decorare sopra il prodotto, tagliare a misura con la
ghigliottina per ottenere prodotti siringati o ricavare
forme varie usando la stazione di taglio del tavolo di
lavoro.

Per il trasferimento sulla teglia si puo usare il
dispositivo con penna di scarico o retrattile del
tavolo di lavoro.

E fornita di dispositivo taglio a filo per prodotti con
dimensioni massima 65 mm. @ strandard.

Prodotti di maggiori dimensioni su richiesta.

: N\ |Z
Using the make-up table attachments one
can carry out further product workings such LN
as moistening, sugar and seeds depositing, product
on-top decoration, cutting to size with the guillotine
for long shaped products or obtain different product
shapes using the cutting station of the make-up table
and finally, discharging the product into the tray.
The machine is equipped with a wire-cut device for
products with a standard maximum size of 65 mm in
diameter.
Larger size products quoted on request.

équipée d'un tamiseur automatique de farine

et dispositif coupe —fil.

Il peut extruder une ou plusieurs feuilles de pates en
continu qui sont déposés sur une transporteuse munie
de coulisseau de dépét pour decharger la pate sur une
autre transporteuse. L’ hauteur depuis le sol jusqu'a le
coulisseau de dépo6t (mm. 790+1010) est adapte pour
une liaison avec table de travail ou un four tunnel.
Largeur max. d'extrusion mm 600.

Elle est fourni d’un tamiseur de farine pour faciliter le
détachement du produit pendant la phase de transfert et
ultérieurs traitements du produit sur la table de travail
ou emplacement de coupe.

ETF600 est une extrudeuse de pate sablée I I

En utilisant les dispositifs de table de travail, I I
vous pouvez effectuer d'autres travaux:

humecter, deposer sucre, graines, etc. décorer le
produit, coupé a la taille avec la guillotine pour
obtenir des produits seringues ou créer différentes
formes en utilisant ’enplacement de coupe de la
table de travail et enfin transférer le produit dans les
plaques.

Il est équipé d'un coupe-fil pour les produits d'une
taille standard max. de 65 mm @.

Sur demande, il est possible d'avoir des produits
plus gros.

La ETF600 es un extrusor de pasta brisa E—
equipado con harinador automatico y ——
dispositivo de corte por alambre.

Puede trabajar una o mas laminas de pasta en continuo
que se depositan sobre una cinta de descarga con
inclinaciéon registable para el traslado del producto
sobre otro transportador. La altura desde el suelo hasta la
cinta de descarga inclinada(mm. 790+1010) es la idonea
para su acoplamiento a una mesa de trabajo o horno
tunel. El ancho max. util de extrusiéon es de 600 mm.
Equipada con un solo harinador para facilitar que se
despegue el producto durante la fase de traslado y
demas elaboraciones del producto sobre la mesa de
trabajo o estacion de corte.

Utilizando los dispositivos de la mesa de ]
trabajo se pueden hacer otras elaboraciones ey
como por ejemplo humedecer, depositar azucar,
semillas etc., decorar el producto, cortar con guillotina
para obtener pruductos escudillados u obtener varias
formas utilizando la estacion de corte de la mesa de
trabajo y colocar el producto sobre la bandeja.

Dotada de dispositivo corte por alambre para
productos con dimensién maxima de 65 mm @
strandard.

Productos de mayor tamaiio sobre pedido.

ETF600L - 3To akcTpyaep Ansi NeCO4YHOro TecTa,
OCHaLEeHHbIN aBTOMaTU4eCKUM i
MyKonpoceuBaTeniemM u YCTpOMCTBOM CTPYHHOM

pes3ku.

MawwuHa Takke MOXeT NPOoU3BeCTU HenpepbIBHYHO
3KCTPY3UI0 O[HOW UIN HECKOJIbKMX MOJIOC TecTa Ha
TPaHCMOPTEPHYIO NIEHTY C UX NOcreaylowen noga4m Ha
APYron KoHBenep.

Yknaguuk TpaHcnopTepa ¢ perynupyemomn Bbicoton (790
+ 1010 Mm) noaxoaUT ANs COeAUHEHUA MaLUUHbI C
paboynmM CTONOM UMK TYHHESIbHOW NeYbHo.
MakcumanbHas WwupuHa akeTpysum — 600 mm.
MykonpoceuBaTens o6neryaeTt oTnvMnaHme npoaykTa oT
TpaHcnopTepa u ero nocrneayroLyo chopmMoBKy Ha
c¢bOopMOBOYHOM CTOJIE MU Ha APYroOM TpaHcnopTepe ¢
MopyrieM pe3Ku.

Ucnonb3ays ycTpoucTBa 7] H
[onosniHuTenbHble MoAaynu (oopMOBOYHOIO -
cTona, MOX>XHO BbIMNOJIHATb Apyruve
onepauuM no ¢opMoBKe MNpoAyKTa: YBRaXHeHue,
obchbInKa caxapoM WM cCeMeHamu, AeKop npopaykTa
cBepXy, pe3ka Mo AnvHe ¢ NOMOLUbLIO MMALOTUHbI UNN
nonyvyeHUs  pasnuyHbix ¢opmM npoaykTa C
MCnoNnb3OBaHUWEM CTaHUMU pe3kn ¢GOopPMOBOYHOroO
cTona WU, HaKoHeL, YKnagka npoaykTa Ha
nuct.MawwnHa ocHaleHa YCTPOMCTBOM CTPOHHOM
pe3Kku Ans cTaHAapPTHbIX M34enui ¢ MakCUManbHbIM
paamepom 65 mm. lMpoaykTbl Gonblero guameTpa
M3roTOBNAIOTCA NO OTAENIbHOMY 3anpocy.
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